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ACTA N° 001
FECHA: Bogota, septiembre, 24 de 2025
HORA: 04:00 p.m. - 05:00 pm.
LUGAR: JI AVESOL
TEMA: BPM Condiciones generales de los espacios equipos y utensilios.

ASISTENTES: Planilla de asistencia talento humano

ORDEN DEL DIA:

1. Revision de la importancia de mantener en buenas condiciones los equipos, utensilios y

espacios para la manipulacion de alimentos.
2. Explicacion de los protocolos de limpieza y desinfeccion, incluyendo dosificaciones y

soluciones recomendadas para garantizar la inocuidad alimentaria.

DESARROLLO:

En el dia de hoy, se realiza reunién con las manipuladoras de alimentos y el talento humano del
Jardin Infantil Avesol, con el objetivo de socializar y reforzar las buenas practicas de manipulacion

de alimentos dentro de la institucién.

Se hizo énfasis en la importancia de mantener en dptimas condiciones los equipos, utensilios y
espacios dedicados a la preparacion y disposicion de alimentos, garantizando la seguridad
alimentaria y la inocuidad para proteger la salud de las nifias y nifios atendidos.

Se recordd que los equipos y utensilios deben estar fabricados con materiales resistentes y faciles
de limpiar y desinfectar, evitando la contaminacién cruzada y asegurando su adecuado
mantenimiento y almacenamiento. Ademas, se destacé la importancia de que los espacios donde
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se manipulan los alimentos estén limpios, organizados, ventilados y libres de plagas, para cumplir
con las normativas higiénico-sanitarias vigentes.

En relacién con la limpieza y desinfeccion, se establecen las siguientes pautas:

Los utensilios y superficies deben limpiarse y desinfectarse diariamente y cada vez que se cambie
de actividad, usando soluciones como hipoclorito de sodio al 5% (diluido segun tabla de
concentracion), asegurando un tiempo de contacto minimo para efectiva desinfeccion.

Se deben utilizar productos autorizados y seguros, preparados con la dosificacién indicada por el
fabricante, para evitar riesgo de toxicidad y dano a materiales o alimentos.

El personal debe usar guantes y otros elementos de proteccion durante la limpieza y desinfeccion,
y se debe evitar la contaminacion cruzada mediante el uso exclusivo de pafios y utensilios para
cada area.

Los residuos contaminados deben manejarse separadamente y descartarse conforme a los
protocolos establecidos.

Respecto a la preparacion y disposicion de alimentos, se recalco la practica estricta del lavado
de manos antes y durante la manipulacion, el uso correcto de uniformes, gorros y tapabocas, y
la aplicacion de protocolos de desinfeccion de superficies y utensilios. Ademas, se reitero la
importancia de seguir un procedimiento organizado para recibir, almacenar, preparar, servir y
distribuir los alimentos, asegurando que se mantenga la calidad nutricional y sanitaria.

Se promovi6 la responsabilidad de cada integrante en el cumplimiento de estas buenas practicas

para garantizar un servicio alimentario seguro y de calidad, que contribuya a la salud y bienestar
integral de los nifos y ninas del Jardin Avesol.

EVIDENCIA FOTOGRAFICA
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Compromisos:

Compromisos Responsables Fecha de Ejecucién

CONVOCATORIA. Se propone una nueva reunion para el dia de mes de 2025.

En constancia de lo anterior firman:

Nombres y Apellidos Cargo o Tipode| Dependencia FIRMA
vinculacion A
VERUZKCA ALEJANDRA RUBIO Responsable del Jardin Avesol \i
servicio I 5 Q,L,(
ELENA CACERES PEREZ Profesional API Jardin Avesol

ADRIANA BARON LOPEZ

Profesional API

Jardin Avesol

DIANA MILENA BORRAY VELOZA

Profesional AP

Jardin Avesol

YEIMY NATALIA HERNANDEZ OCHOA

Profesional API

Jardin Avesol

DIANA CAROLINA DIAZ BARBOSA

Profesional API

Jardin Avesol

EDNNA CRISTINA ORTIZ QUELAL Aux. pedagégica Jardin Avesol E !
NUBIA ESPERANZA PEREZ Aux. servicios Jardin Avesol %

generales

b /.

JONATHAN LEON RUIZ Aux. servicios Jardin Avesol _

generales f )hwgﬁ ) }%\
LEIDY MARCELA MARTINEZ Aux. de cocina Jardin Avesol

Qﬁlé Hoinm-
SARA MATILDE MELO Aux. de cocina Jardin Avesol
5:1 oM

GUILLERMO DIAZ MORALES Aux. Jardin Avesol

administrativo

Anexos: Planilla de asistencia y anexo fotografico.
Elaboré: Alejandra Rubio — Adriana Barén
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